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und Filtereinheit, alle von vorne zugdnglich fur einfache Wartung
Benutzeroberfl&che pro Kochzone: Display und Drehknopf zur Steuerung
aller vier Spulen der jeweiligen Zone

Betriebsmodi: Wahlweise 30 Leistungsstufen oder Temperaturregelung
von 30 bis 250X°C

_ Elektronischer Sensor unterhalb der Glaskeramik, zentriert unter der Spule,
4 zur Messung der Temperatur am Topfboden

Energieeffizienz

Konform mit der Schweizer Energieeffizienzverordnung (730.02) - vereint
energieeffiziente Technologie mit maximaler Kochflexibilitat

391666 (E9HHEDBAMCA) E-XP Free-Zone Induktions-
Kochfeld, elektrisch, 8
Spulen (je 2XkW)

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

E-XP Free-Zone Induktions-Kochfeld, 400 mm

Das E-XP  Free-Zone Induktions-Kochfeld wurde fir hochste
Leistungsfahigkeit, Flexibilitat, Effizienz sowie einfache Bedienung und
Wartung entwickelt. Es verfigt Uber zwei unabhdngige Kochzonen, die
jeweils mit einem Multi-Spulen-System ausgestattet sind. Dadurch kann eine
Vielzahl von Tépfen und Pfannen unterschiedlicher GroBen verwendet
werden - bereits ab einem Mindestdurchmesser von 7Kcm - ideal fUr die
Zubereitung von a la carte-MenUs.

Die Induktionstechnologie sorgt firminimale Warmeabstrahlung in die Kiche
und erméglicht eine einfache Reinigung, was maximale Hygiene garantiert.
Da die Oberflache nicht direkt erhitzt wird, kann sich kein Gargut einbrennen.
Konstruktion und Design

Arbeitsflache aus 2 mm tiefgezogenem Edelstahl (ein Stuck), mit AISI 304
Scotch-Brite-veredelten Seitenverkleidungen

IPX5-Wasserbestandigkeit fur zusétzlichen Schutz und Langlebigkeit

930 mm Tiefe fUr eine groBzugige Arbeitsfldche

Rechtwinklige Seitenkanten fUr nahtlose Ausrichtung mit angrenzenden
Gerdten

Technik und Bedienung

Geschlossene technische Basis mitintegriertem Generator, BelUftungssystem

Genehmigung:

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com

P ccuercl



Modulare GroBkichengerdteserie

ElGthOlUX E-XP Free-Zone Induktions-Kochfeld,

PROFESSIONAL

Hauptmerkmale

Die Free-Zone-Induktion bietet die Mdglichkeit, mehrere
Topfe und Pfannen gleichzeitig zu verwenden, sogar solche
mit kleinem Durchmesser (mindestens 7 cm), dank des Multi-
Spulen-Designs, das die gesamte Oberfldche aktiv macht.
Dies ist ideal fUr die Zubereitung von & la carte-MenUs, bei
denen Flexibilitat und Pr&zision gefragt sind.

Jede Bedienzone verfugt Uber ein Display und einen
Drehknopf, mit dem alle vier Induktionsspulen innerhalb
derselben Zone gleichzeitig gesteuert werden kénnen.

Die glatte Glaskeramik-Oberfldche weist nur eine geringe
Temperaturerhdhung auf und I@sst sich schnell und einfach
reinigen, was fUr maximale Hygiene sorgt.

Leistungsstufen  einstellbar von 1 bis 30 oder
Temperaturregelung im Bereich von 30 bis 250X°C.
Geringe Wéarmeabstrahlung an die Kiche.

Die glatte Ceranplatte wird nicht direkt beheizt, also keine
Verbrennungsgefahr an der Garfl&che.

Konstruktion

Aubenverkleidung aus Edelstahl mit Scotch Brite Schiliff.

Gerdt mit rechtwinkligen Seitenkanten fUr bundige
Verbindung der Gerdt nebeneinander ohne Ritzen und
Schmutzecken.

Einteilige, tiefgezogene, 2 mm starke Deckplatte aus
Edelstahl.

Das Gerdt ist 930 mm tief als ArbeitsfldchenvergroBerung.

Geschlossene technische Fach, die die Generatoren, das
BelUftungssystem und die Filter enthailt.

Elektronischer Sensor, unterhalb des Glases und zentriert
unter der Spule angebracht, misst die Temperaturam Boden
des Topfes oder der Pfanne.

Alle Hauptkomponenten sind leicht von vorne zugé&nglich,
einschlieBlich der Induktionsfilter.

Spritzschutz: IPX5
Mindestdurchmesser des Topfbodens: 7Xlcm
8 Induktionsspulen - jeweils mit 2KkW Leistung.

Nachhaltigkeit L\ Y4

Dieses Modell entspricht der Schweizer Energieeffizienz-
Verordnung (730.02).
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Optionales Zubehér

Verbindungs-/Dichtungsmittel

Trager fUr Bruckeninstallation, 800 mm
Trager fUr Bruckeninstallation, 1000 mm
Trager fUr Bruckeninstallation, 1200 mm
Trager fUr Brickeninstallation, 1400 mm
Trager fUr Bruckeninstallation, 1600 mm
Trager fUr Bruckeninstallation, 400 mm

Verbreiterung fir Wasserstandsdule fir
Serie 900

RUckseitiger Abgaskamin, 400 mm

Edelstahlrost fur Grillgerate
(Standgerdte - 900XP)

2 Seitenblenden fUr Tischgerdte

CeEE

PNC 206086
PNC 206137
PNC 206138
PNC 206139
PNC 206140
PNC 206141

PNC 206154
PNC 206290

PNC 206303
PNC 206404

PNC 216278
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E-XP Free-Zone Induktions-Kochfeld,

elektrisch, 8 Spulen (je 2XkW)

Elektrisch

Netzspannung:
Gesamt-Watt

Schlisselinformation

AuBenabmessungen, Ldnge:

AubBenabmessungen, Tiefe:
AuBenabmessungen, Hohe:
Nettogewicht:
Versandgewicht:
Versandhdéhe:
Versandlénge:
Versandtiefe:
Versandvolumen:
Zertifizierungsgruppe

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
16 kW

400 mm
930 mm
850 mm
71.5 kg
78.5 kg
520 mm
460 mm
1020 mm
0.24 m3
IH920
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